ZU beginn

UBER ROTBUCHE

, =

]

GERAUCHERTER
BIO-SEESAIBLING SCHLOS SBERG
MIT ERDAPFELCREME UND KRESSE 15 W M/

&( o ein<l vrcer /@Zsﬂé‘//
(///é/hmé MMZ/ (/e //ﬂ/ﬁ/ﬁ“///ﬂﬂﬁ%
%/d%ﬁ@r DA@/@A% wocheen

elihallen Jrishnesser wnce—

e <>%A/&%éy /!46 'JZ/L),V /z,éh/@/u FISCHSUPPE
<anrdl - crbvicterT cervieren. MIT SUSS- UND SALZWASSERFISCHEN
/ / UND GARNELEN 9
THUNFISCH SASHIMI J)w //;szég?,/;@ [l ein
MIT TERIYAKISAUCE, WASABICREME

/(Lgﬁﬁ%ﬂf mh<erer /@ 44@ M/Lﬂ/ n/é/%

UND TEMPURAGARNELE 16
YA elnern <lren 2 ,g/@/m/%,
OX AM BERG — TARTARE "@%f*ﬁm@m D e s
VOM PREMIUM-OCHSEN viel /éalh//:é/u Wi verveden:
MIT HAUSGEMACHTER - ‘ —
SCHALOTTENCREME Lo borapsd st ”{ﬂs/z esle
UND TROPFENPAPRIKA 15 binein vnd dover wichy™
?M /V&/a%
KALBSRAHMBEUSCHEL —~
MIT FLAUMIGEM KLARE OCHSENSUPPE
SEMMEL-SAUERRAHMKNODEL 12/16 MIT HAUSGEMACHTEM FLEISCHSTRUDEL
UND VIEL SCHNITTLAUCH 6
STEIRISCHER
VOGERLSALAT GELBE HUHNER-CURRY
MIT GEBACKENEM BIO-EI, KNUSPRIGEM SCHAUMSUPPE
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SWEETS

GEWALZTE NOUGATKNODEL

MIT DEM BESTEN VOM GRUNEN APFEL 10

GEBACKENER TOPFEN & MOUSSE
MIT KAKAOKNUSPERHIPPE UND CRANBERRY 10

VARIATION VON DER SCHOKOLADE & MANGO
CREMIG, HEISS UND EIS 10

SWEETS FOR YOUR SWEET

ERLEBEN SIE EINE KREATVIE REISE DURCH UNSERE PATISSERIE

(AB 2 PERSONEN) 12 P.P.
BEST OF KAS

REGIONALE UND INTERNATIONALE AFFINIERTE KASESORTEN

ABENDS KOMMT DER KASEWAGEN ZU [HNEN AN DEN TISCH! 10/16
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Abendgedeck: FRISCH GEBACKENES BROT, SCHLOSSBERG-AUFSTRICH,
VULCANOSCHINKEN, UNSERE GEWURZMISCHUNG,
GRUSS AUS DER KUCHE UND HAUSGEMACHTES SUSSES: 4,50

FUr Fragen uber Allergene:
WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER GESCHULTES SERVICEPERSONAL!
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STEINBUTTFILET

MIT GETRUFFELTEM SELLERIERAGOUT
vVOom 29

UND ROMANESCO

f = h UND GEHOBELTEM ISTRISCHEN
I S C SCHWARZEN TRUFFEL +6

KNUSPRIG ZITRONEN-RICOTTA
GEBRATENER ZANDER RAVIOLI

MIT GARNELENRISOTTO, MIT AUSGELOSTEM HUMMER
ZUCKERSCHOTEN UND LIMETTE 26 UND EIGENER SAUCE 26

GRAZER KLASSIKER &
KREATIVE GERICHTE

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
MIT PETERSILERDAPFEL UND GERUHRTEN PREISELBEEREN 21

GEFULLTE PERLHUHNBRUST

MIT PANCETTA-RATATOUILLE UND GRATINIERTER POLENTASCHNITTE 26

12 STUNDEN GEGARTES

KALBSSCHULTERSCHERZEL

MIT PETERSILCREME, CONFIERTER UND KNUSPRIGER WURZEL UND OL 21

BASILIKUMGNOCCHI

MIT SUNGOLD PARADEISER UND FRISCHEM SCHAFSKASE 17
MENUS
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3 GANGE AUS DER KARTE: 43
4 GANGE AUS DER KARTE: 48
5 GANGE ALS UBERRASCHUNG: 53
BEI STEAK ALS HAUPTSPEISE: + 5

(5 GANGE SIND NUR TISCHWEISE MOGLICH)
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CLEAR SOUP OF OX

WITH HOMEMADE MEAT STRUDEL

TYPICAL CALF
LIGHTS OF GRAZ

WITH FLUFFY BREAD ROLL-SOUR

CREAM DUMPLINGS 12/16 AND A LOT OF CHIVES 6
STYRIAN YELLOW

CORN SALAD CHICKEN-CURRY

WITH FRIED BIO-EGG, CRISPY VULCANO BACON ¢ y(jp

AND PUMPKIN SEED OIL 8 WITH ITS OWN ADDITION 7
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SWEETS

TOSSED NOUGAT DUMPLINGS

WITH THE BEST OF THE GREEN APPLE 10

BAKED CREAM CHEESE & MOUSSE
WITH CACAO-CRISP AND CRANBERRY 10

VARIATION OF CHOCOLATE & MANGO

CREAMY, HOT AND ICED 10

SWEETS FOR YOUR SWEET

BEST OF SCHLOSSBERG SWEETS (FOR 2 PEOPLE AND MORE) 12 P. P
BEST OF KAS
WITH GRAPES AND NUTS 10/16
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Dinner cover fee
INCLUDES BREAD, SCHLOSSBERG SPREAD, VOLCANO HAM AND
OUR SECRET SPICE MIX: 4,50

OUR SERVICE EMPLOYEES WILL INFORM YOU ABOUT
EVERY PRODUCT THAT INCLUDES ALLERGEN INGREDIENTS.
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BEST
OF
FISH

TURBOT FILET

WITH TRUFFLED CELERY RAGOUT

AND ROMANESCO 29
AND WITH ISTRIAN,
BLACK TRUFFLE + 6

CRISPY ROASTED LEMON-RICOTTA

PIKE PERCH RAVIOLI
WITH PRAWN RISOTTO, WITH LOBSTER 26
SUGAR SNAPS AND LIME 26

Grazer classic s
& creative cuisine

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
OF VEAL WITH PARSLEY POTATOES AND CRANBERRIES 21

FILLED CHICKEN BREAST

WITH PANCETTA-RATATOUILLE AND GRATINE POLENTA SLICE 26

12 HOURS COOKED SHOULDER OF VEAL
WITH PARSLEY CREAM, CONFIT AND CRISPY ROOT AND OIL 21

BASIL GNOCCHI

WITH SUNGOLD TOMATOES AND FRESH SHEEP CHEESE 17

MENU
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3 COURSE MENU: 43
4 COURSE MENU: 48
5 COURSE SURPRISE MENU: 53
CHOOSING STEAK AS A MAIN COURSE + 5

(THE 5 COURSE MENU CAN ONLY BE SERVED BY THE TABLE.)



